&

REPAS DEL'E.V.E. DU VAL D'ARVE

MENU DE LA SEMAINE DU 13 AU 17 Juillet 2026

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

COLLATION

corbeille de fruits a la demande

corbeille de fruits a la demande

corbeille de fruits a la demande

corbeille de fruits a la demande

corbeille de fruits a la demande

REPAS

Salade melée

Mousseline de filet de lieu noir

Aux herbes
Provenance: Atlantique Nord Est
Quinoa/Brocoli

Fromage blanc battu aux framboises

Melon et pasteque

Crumble de courgette a la tomate

Mozzarella et basilic
Riz créole

Nectarine

Gaspacho de tomate
Et tomate cerise

Ailerons de poulet marinés au soja et miel
Pommes de terre au four
Carottes fondantes

Yogourt nature

Salade de roquette et tomate au pistou

Réti de veau haché, jus de veau au basilic

Polenta moélleuse
Ratatouille

Fruits rouges

Carottes rapées a la menthe

Spaghetti a la napolitaine
Tomme de genéve
Courgette au four

Glace vanille

GOUTER

Tresse briochée au sucre

Fruits

Eau

Pain a la tomate

Fruits

Eau

Tresse au beurre
Fruits

Eau

Pain de campagne
Emmentaler
Fruits
Eau

Foccacia aux herbes et tomates

Fruits

Eau

Les viandes et volailles sont de provenance suisse.

Nos pains proviennent de la boulangerie "la Cage aux petits pains” a Genéve ou sont de fabrication "Maison".
Nous privilégions les produits : - de la région, au gré des saisons

La Direction vous donne avec plaisir_des informations détaillées sur la présence possible d’allergénes dans les plats du menu. En cas d’allergies ou d’intolérance cette derniére vous renseignera volontiers.

- issus du commerce équitable
- de culture biologique




